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Új-zéland 

A szuperkritikus antiszolvens frakcionálással aktív hatóanyagok, illetve hatóanyag 
csoportok választhatók el egymástól nagy tisztasággal, az alkalmazott technológia 
paramétereinek helyes megválasztásával. Munkánk során Lamiaceae gyógynövények 
alkoholos oldatainak hatóanyagait választottunk el és nyertünk ki oldószermentes tiszta 
végtermékként. Fő célként az antioxidáns tulajdonságokkal rendelkező fenolos diterpéneket 
és fenolsavakat választottuk el az illóolaj komponensektől és egyéb növényi pigmentektől. 
Vizsgáltuk az oldószeres extrakció hőmérsékletének és az oldószer víztartalmának hatását az 
aktív komponensek oldatba vitelére, és az alkoholos oldat időbeli stabilitását. A 
szuperkritikus antiszolvens frakcionálást laboratóriumi és félüzemi készülékben vizsgáltuk, 
ahol az antiszolvens nagynyomású edény mögé kettő és három szeparátor sorbakötésével, 
három illetve négy nagytisztaságú terméket kaptunk. A gyógynövény kivonat áramlási 
sebességét, az antiszolvens edény és a szeparátorok hőmérsékletét, nyomását optimalizáltuk 
az aktív komponensek hozamára és koncentrációira. GC-vel határoztuk meg az egyes 
gyógynövények, kivonataik és az előállított frakciók illóolaj komponenseit, míg HPLC-t és 
HPLC-MS-t használtunk a fenolos diterpének (karnozol, karnozolsav, metil-karnozol), tri-

terpének (urzolsav, oleanolsav) és a fenolsavak (rozmaringsav, kávésav, klorogénsav) 
mennyiségi meghatározására. Az illóolajmentes, magas antioxidáns-tartalmú gyógynövény 
frakciók kiválóan alkalmazhatók kozmetikai- és/vagy élelmiszeripari termékekben azok 
eltarthatósági idejének növelésére.  
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