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A szuperkritikus antiszolvens frakcionalassal aktiv hatéanyagok, illetve hatdanyag
csoportok valaszthatok el egymastdl nagy tisztasaggal, az alkalmazott technoldgia
paramétereinek helyes megvalasztasaval. Munkank sordan Lamiaceae gyogyndvények
alkoholos oldatainak hatéanyagait valasztottunk el és nyertiink ki olddszermentes tiszta
végtermékként. FO célként az antioxidans tulajdonsdgokkal rendelkezd fenolos diterpéneket
¢s fenolsavakat valasztottuk el az illdolaj komponensektdl és egyéb ndvényi pigmentektdl.
Vizsgaltuk az oldoszeres extrakcido hdmérsékletének €s az oldoszer viztartalmanak hatdsat az
aktiv komponensek oldatba vitelére, és az alkoholos oldat idébeli stabilitasat. A
szuperkritikus antiszolvens frakcionalast laboratériumi és féliizemi késziilékben vizsgaltuk,
ahol az antiszolvens nagynyomasu edény mogé kettd és harom szeparator sorbakotésével,
harom illetve négy nagytisztasagu terméket kaptunk. A gydgyndvény kivonat aramlasi
sebességét, az antiszolvens edény és a szeparatorok homérsékletét, nyomasat optimalizaltuk
az aktiv komponensek hozamara ¢és koncentracioira. GC-vel hataroztuk meg az egyes
gyogynovények, kivonataik és az eldallitott frakciok illoolaj komponenseit, mig HPLC-t és
HPLC-MS-t hasznaltunk a fenolos diterpének (karnozol, karnozolsav, metil-karnozol), tri-
terpének (urzolsav, oleanolsav) és a fenolsavak (rozmaringsav, kavésav, klorogénsav)
mennyiségi meghatarozasara. Az illoolajmentes, magas antioxidans-tartalmu gydgynovény
frakciok kivaldan alkalmazhatok kozmetikai- és/vagy élelmiszeripari termékekben azok
eltarthatosagi idejének ndvelésére.
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